
14 y 15 de junio - Paysandú



Este evento tiene como objetivo consolidar en el territorio elementos 
culturales y productivos, vinculados a la comercialización del hongo de 
Eucalyptus en su amplio abanico de posibilidades con foco en la 
innovación y en el desarrollo de nuevos productos.

Además de conocer más sobre el mundo fungi a través de expertos, se 
trata de poner el foco en el concepto “Ruta del hongo”, particularmente 
en las comunidades de Paysandú y Río Negro, clave para el desarrollo de 
pertenencia en los habitantes de este territorio, vinculados a la 
recolección, preparación y comercialización a escala industrial de este 
recurso natural. En Orgoroso, además, se dio el primer impulso al 
desarrollo comercial de este hongo en el país.



Viernes 14 de junio
Utec Paysandú / Av. Salto 919 

15:30 h
Acto inaugural.

16:00 h
Presentación de líneas de investigación sobre el Gymnopilus junonius. 
Equipo de investigación del mundo fungi, UTEC. 

16:20 h
Fungi el reino oculto y su importancia para el agro uruguayo. 
Eduardo Blasina 

17:00 h
Entrevista a productoras de hongos. 
Alva Sueiras 

18:00 h
Casos exitosos de empresas fungi: 
Fungipor

18:30 h
Cata de hongos.

18:45 h 
Hackatongo: generación ideas innovadoras de negocio 
Equipo Innovación UTEC. 

20:45 h
Degustación de productos con hongos. 



Equipo de investigación del 
mundo fungi, UTEC. 

Presentación de líneas de 
investigación sobre el Hongo de 
Eucalyptus Gymnopilus junonius:
• Contenido, tabla nutricional y rotulado 
para hongos frescos y secos.
• Vida útil de hongos frescos.
• Proceso productivo para hongos secos, 
y en polvo como subproducto.
• Caracterización molecular.

14 de junio 16:00 h
Utec Paysandú / Av. Salto 919 



Fungi el reino oculto 
y su importancia para 
el agro uruguayo

Ingeniero agrónomo, analista de mercados y 
desarrollador de proyectos agropecuarios. 
Preside la comisión de Agroecología del MGAP. 
Conferencista TED y autor del libro Darwin en el 
Plata, el descubrimiento de la evolución.

Eduardo Blasina

14 de junio 16:20 h
Utec Paysandú / Av. Salto 919 



Gastronomía, territorio 
e identidad. Entrevista 
a productoras de la 
Ruta del Hongo. 

Asesora, comunicadora y docente en 
gastronomía, hotelería y turismo.

Alva Sueiras 

14 de junio 17:00 h
Utec Paysandú / Av. Salto 919 



Casos exitosos de 
empresas fungi:  
Fungipor 

Fungipor - Embalajes, empaques y productos de 
diseño realizados con micelio de hongos y 
residuos agrícolas. 

14 de junio 18:00 h
Utec Paysandú / Av. Salto 919 



Espacio interactivo en 
busca de ideas brillantes. 

Generación ideas 
innovadoras de negocio
Lanzamiento de Hackatongo
¿Tenés una idea innovadora sobre 
el uso del hongo de Eucalyptus? 
Equipo Innovación UTEC

14 de junio 18:45 h
Utec Paysandú / Av. Salto 919 



Sábado 15 de junio
Orgoroso, Paysandú. 
Complejo Deportivo. 

10:00 h
Micosendero en predios forestales.

12:00 h
Cocina en vivo con hongos y degustación.

13:00 h
Arte Club: actividades para niños. 

14:00 h
Actividades deportivas para la familia.

15:00 h
Show de Magia

16:00 h
Show de Circo

17:00 h
Inauguración de escultura en madera 
vinculada al mundo Fungi.

18:00 h
Música en vivo - Pía Gonzalez Zeni



Micosendero
Recorreremos predios forestales 
identificando y recolectando 
hongos con guías expertos.

15 de junio 10:00 h
Orgoroso, Paysandú / Complejo Deportivo.   



Chef con 26 años de experiencia, 
doble ganador del certamen 
Cocinarte Paysandú, experto en 
cocina con hongos.  

Cocina en vivo con 
hongos y degustación.
Chef Tabaré Fernandez

15 de junio 12:00 h
Orgoroso, Paysandú / Complejo Deportivo.   



• Arte Club: actividades para niños
• Actividades deportivas para la familia
• Show de magia
• Show de circo 
• Escultura en madera
• Música en vivo

¡Y más 
actividades 
recreativas!

15 de junio de 13 a 18 h
Orgoroso, Paysandú / Complejo Deportivo.   




